
Le jus de pomme pétillant type
“Champomy” fonctionne parfaitement ! 

4 cl de “Le Gin Chaud” 
2 cl de Grand Marnier

 12 cl soda de dégustation Archibald

LE GIN CHAUD PÉTILLANT
2.5 cl de “Le Gin Chaud”

1.25 cl de Cointreau
 10 cl de jus de pomme pétillant

LE GRAND BUGEY

A servir avec une tranche d’orange séchée



Un bon G&T se sert dansun verre ballon avecbeaucoup de glaçons 

4 cl de “Le Gin Chaud”
  8 cl de tonic La French

1 tranche d’orange séchée
Des zestes de gingembre séchés

Quelques baies de genièvre séchées

LE PARFAIT G&T 

2.5 cl de “Le Gin Chaud”
12.5 cl de jus de pomme chaud

LE GIN CHAUD SUBLIMÉ

Rajoutez le gin lorsque le jus de pomme
est déjà bien chaud


