LE GIN CHAUD

DISTILLERIE
nBUGEY

SAINT-MARTIN-DE-BAVEL

RECETTES DE COCKTAIL

LE GIN CHAUD PETILLANT

2.5 cl de “Le Gin Chaud”
1.25 cl de Cointreau
10 cl de jus de pomme pétillant

& Le jus de pomme pétillant type

“Champomy” fonctionne parfaitement !

LE GRAND BUGEY

4 cl de “Le Gin Chaud”
2 cl de Grand Marnier
12 cl soda de dégustation Archibald




LE GIN CHAUD

DISTILLERIE
nBUGEY

SAINT-MARTIN-DE-BAVEL

RECETTES DE COCKTAIL

LE PARFAIT G&T

4 cl de “Le Gin Chaud”
8 cl de tonic La French
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G
LE GIN CHAUD SUBLIME

12.5 cl de jus de pomme chaud

2.5 cl de “Le Gin Chaud” )

Rajoutez le gin lorsque le jus de pomme
est déja bien chaud



