LE VERVEINE

DISTILLERIE
nBUGEY

SAINT-MARTIN-DE-BAVEL

RECETTES DE COCKTAIL

LE PARFAIT G&T

4 cl de gin “Le Verveine”
8 cl soda de dégustation Archibald &, b

1 tranche de citron séchée blln ,," Ser
Quelques baies de geniévre séchées "aueo e baa% g
Quelques feuilles de verveine séchées degl :"0
'S
LE FIZZY
L 4 clde gin “Le Verveine”
\ 2 cl de jus de citron
I 10 cl d’eau pétillante
éj 2 cl de sirop de sucre de canne

Pour une touche plus gourmande, N/

remplacez par du sirop de fraise !



LE VERVEINE

DISTILLERIE
nBUGEY

SAINT-MARTIN-DE-BAVEL

RECETTES DE COCKTAIL

LE VERVEINE ORANGE

4 cl de gin “Le Verveine”
1 cl de cointreau
1 cl de jus de citron

8 cl de limonade Fonctionne également avec du tonic

\j A servir avec une tranche d’'orange
fraiche

A servir bien frais
avec des glagons!

N LE GINTEA

4 cl de gin “Le Verveine”
2 cl de sirop de sucre de canne
10 cl de thé English Breakfast froid
1 cuillere a soupe de jus de citron

Le Verveine est également délicieux sur du sorbet
citron pour un trou Normand ou Colonel revisité !



